Jidelni listek 28.10. -1. 11. 2024

SVATEK

Polévka dynova se zeleninou (1,3,7,9

1. Uzené maso , kienova omacka , houskovy knedlik(,3,7,10)

II. Bolonské Spagety s veprovym masem , Syr (1,3,7)

III. KaribSké r\,/ée S kUFeCllm MASEM (kari kofeni,mex. zelenina, rozinky..), Salét (9,12)
IV. Tofu s drcenymi rajcatky s bazalkou, gnocchi (1,367

V. Zeleninova miska s mozzarellou, jog. dressing , pecivo (,3,7)

Vyb&r Smazeny rybi filets dtrenovou prichutiy , tatarska omacka , hranolky , ozdoba (1,3,4,7,10)
Vybér FIT Veprova smes na zeleniné duo mrkev,hrégek fazolky),jaSMINOVA ryzZe (1,6,7)

Polévka hrstkova (1,9

1. Svej ¢u Zou z kufeciho masa , ryze (69,12

II. Veprova pecené , dusena kapusta , brambory 1,12
III. Bramborové Sisky sypané makem (,3,7)

IV. Sojové maso Stroganov , téstovina (i,3,6,7)

V. Zeleninovy talif se saldamovou pénou , pecivo (1,3,7,10)

vybér Samorinsky veprovy $piz , bramboracky , jarni zelny saldt (3,12
Vybér FIT Veprova smes na zeleniné duo mrkev,hrégek fazolky),jaSMINOVA ryZzZe (1,6,7)

Polévka hovézi s jatrovou ryzi (1,39,

1. Smazena veprova krkovicka marinovana , brambory , okurek (1,3,7)
II. Mildnsk& kuteci kapsa(protlak,drib. sekanad..) , téstovina «,3

III. Prazska bageta(Sunka, syr, zelenina,...) 2 ks (1,3,7)

IV. Pizza s Tofu a zeleninou(kynuté tésto) , kecup (.36,

\" Bretaﬁsk{/ faZOIOV\’/ Sala,t(éunka,paprika mix,éesnek,keéup..),dreSSing, pe(‘fivo (1,3,7,10)

Vybé&r Medvédi tlapky z veprového masacunka,feferonka,syr) 2 ks , bram. platky, obloha,7,12)
Vybér FIT Veprova smes na zeleniné duo mrkev,hrégek fazolky),jaSMINOVA ryze (1,6,7)

Polévka moravska cibulacka ,s,10)
1. Hovézi rosténa na slaniné , ryze (i,10,12)
II. Fazolovy gqulas s uzeninou , chléb (,3,7,10)
III. Koblihovy fez s pudinkem 3 ks (1,3,7)
Iv. Smeés bulguru s klasem a zeleninou , okurek (13,67
V. Téstovinovy salat s kousky kureciho masa , tomat. dressing (1,3,7,10)
Vyb&r Kureci prsicka zapecena(slanina,hermelin) , opék brambory , salat (1,7,10,12)
Vybér FIT Veprova smeés na zelenin€(duo mrkev,hratek fazolky),jaSMINOVaA ryze (i,6,7)

* VESKERE MENU JSOU URCENY K OKAMZITE SPOTREBE * SEZNAM ALERGENU NALEZNETE NA DRUHE STRANE LISTU.



Seznam alergent publikovany ve smérnici 2000/89 ES od 13.12.2014 smérnici 1169/2011 EU
1) Obiloviny obsahujici lepek

2) Korysi a vyrobky z nich

3) Vejce a vyrobky z nich

4) Ryby a vyrobky z nich

5) Podzemnice olejna (arasidy) a vyrobky z nich

6) Sojové boby (sé6ja) a vyrobky z nich

7) Miéko a vyrobky z néj

8) Skofapkové plody a vyrobky z nich — jedna se o vsechny druhy ofechi

9) Celer a vyrobky z néj

10) Hof¢ice a vyrobky z ni

11) Sezamova semena (sezam) a vyrobky z nich

12) Oxid siFicity a sifi¢itany v koncentracich vyssich nez 10 mg, mi/kg, |, vyjadieno SO2
13) VI¢i bob (LUPINA) a vyrobky z néj

14) Mékkysi a vyrobky z nich

Veskeré menu mohou obsahovat stopy lepku.
Veskeré menu jsou uréeny k okamzité spotiebé.

Vahy masa v syrovém stavu 100g,vybér 150g
Prilohy :brambory 250g,ryze 200g,bramborovy salat 300g,amer.brambory 120g
houskovy knedlik 160g,téstoviny 220g,hranolky 120g,bramborové kase 300g
Zmény jidelnicku vyhrazeny!



