Jidelni listek 20.1. -24. 1. 2025

Polévka slepici se smazenym hraskem a drobenim (1,3,7,9

1. Frankfurtska veprova pecené , houskovy knedlik (1,3,710)

II.  Sang hai panev z kufeciho masa , basmati ryZe (16,10

III. Zapecené téstoviny s uzenym masem, okurek (1,3,7)

IV. Tabornicky kotlik s robi masem , chléb (1,367

Vv Podzimni miska (brokolice,mrkev,fazolky, uzenina, .,jOg. dressing, pecivo (,3,7)

Vybé&r Brnénsky drak z veprového masa (okurek, hotice,..), hranolky ,obloha (1,10,12)
Vybér FIT Kureci prsicka s bylinkovym pestem , dusena zelenina v pare,kuskus (,3,12)

Polévka brokolicovy krém (1,3,12)

1. Zahoracky zavitek(kys. zeli, uzenina,..) , bramborova kase zdob. kapii (1,7,10)
II. Bolonské Spagety s veprovym masem , Syr (1,3,7)

III. Tvarohové knedll'ky plnéné merufikovou marmelédou, sypané strouh .houskou (1,3,7)
IV. Zeleninovy nakyp , brambory , okurek,s 7

V. Zeleninovy talif se syrovou pomazankou , pecivo «,3,7)

vybér Kriti prsi¢ka Marengoajtka kecup cesnek,..),bramborové platky , ozdoba (,12)
Vybér FIT Kureci prsicka s bylinkovym pestem , dusena zelenina v pare,kuskus (1,3,12)

Polévka gulasSova (1,12

1. Hovézi rosténa na slaniné , ryze (1,10,12)

II. Smazeny kvétak , brambory , tatarska om. (37,10

III. Bulka Gyros(vepf. maso mleté, koreni,zelenina)2 ks (1,3,7,12)
IV. Sojové kostky po srbsku , Specle 1,36

V. Coc¢kovy salat s balkdnskym syrem ,dressing , pecivo (1,37

Vybé&r Mexicka veprova SmeES (protiak kukufice kapie..),@amer. brambory , salat (3,12
Vybér FIT Kureci prsicka s bylinkovym pestem , dusena zelenina v pare,kuskus (1,3,12)

Polévka hovézi s krupicovymi noky (1,3,7,9)
1. PInény paprikovy lusk , rajska omacka , houskovy knedlik (1,37
II. Anglicka veprova jatra restovand protiak, sianina,..) Opék .brambory (1,10,12)
III. Zabijackovy talif(tlacenka,jitrnicka,uzené...),chléb(,3,7,10)
IV. Tofu s bazalkovou omackou, gnocchi (1,367
V. Tex mex salat(téstovina,koriandr,kukufice,..)tomat dressing «.3,
Vyb&r Smazené kalamarové krouzky v tésticku, brambory, tatarska om.,ozdoba (1,3,7,10,14)
Vybér FIT Kureci prsicka s bylinkovym pestem , dusena zelenina v pare,kuskus (1,3,12)

Polévka porkova s vejci a zeleninou,ss,12)

I. Pecené kure po FeckuU(protiakolivy,papriky...), brambory (1,12)

II. Veprovy platek na zampiodnech , ryze (1,37

III. Kynuté livance s marmeladou 3 ks, Slehackaq,s»

IV. ZapecCené brambory se seitanem ,okurek(,3,7)

V. Sumavsky saldtys. zei, paprika mix,tunka,led. salét, keéup,..), jOg.dressing , pecivo (3,7,
vyb&r Samorinsky veprovy $piz , bramboracky , zelny saldt s kifenem (1,3,12)

Vybér FIT Kureci prsicka s bylinkovym pestem , dusena zelenina v pare,kuskus (,3,12)

* VESKERE MENU JSOU URCENY K OKAMZITE SPOTREBE * SEZNAM ALERGENU NALEZNETE NA DRUHE STRANE LISTU.



Seznam alergent publikovany ve smérnici 2000/89 ES od 13.12.2014 smérnici 1169/2011 EU
1) Obiloviny obsahujici lepek

2) Korysi a vyrobky z nich

3) Vejce a vyrobky z nich

4) Ryby a vyrobky z nich

5) Podzemnice olejna (arasidy) a vyrobky z nich

6) Sojové boby (sé6ja) a vyrobky z nich

7) Miéko a vyrobky z néj

8) Skofapkové plody a vyrobky z nich — jedna se o vsechny druhy ofechti

9) Celer a vyrobky z néj

10) Hof¢ice a vyrobky z ni

11) Sezamova semena (sezam) a vyrobky z nich

12) Oxid siFicity a sifi¢itany v koncentracich vyssich nez 10 mg, ml/kg, |, vyjadieno SO2
13) VI¢i bob (LUPINA) a vyrobky z néj

14) Mékkysi a vyrobky z nich

Veskeré menu mohou obsahovat stopy lepku.
Veskeré menu jsou uréeny k okamzité spotiebé.

Vahy masa v syrovém stavu 100g,vybér 150g
Prilohy :brambory 250g,ryZze 200g,bramborovy salat 300g,amer.brambory 120g
houskovy knedlik 160g,téstoviny 220g,hranolky 120g,bramborovd kase 300g
Zmény jidelnicku vyhrazeny!



