Jidelni listek 27.1. -31. 1. 2025

Polévka
I.
II.
III.
IV.
V.
Vybér
Vybér FIT

kvétakova (1,12

Svej ¢u zou z kufeciho masa , ryze (169,12

Fazolovy gqulds s uzeninou , chléb (,3,7,10)

Bramborové Sisky se slaninou, cibulkou a strouh. plisnovym syrem, zelny salat (1,3,7)
Zapeceneé téstoviny s tofu (cesnekketup,syr..), zelny salatq,se,7)

Zeleninova miska s mozzarellou s pestem, jog. dressing , pecivo (1,3,7)

Medvédi tlapky z veprového masa zunkafeferonka,syr) 2 KS , Iuténice, 0pék.brambory,ozdoba(i,7,12)
Kureci roldda Sou vide(arené ve vakuw), hraSkovo-bramborové pyré, ozdoba «.7)

Polévka slepici s kapanim (,3,7,9)
I. Moravsky vrabec 2 ks, hlavkové zeli , houskovy knedlik «,3,7)
II. Bavorska sekana pecené , bramborova kase , okurek (1,3,7,)
III.  Kynuty tac se Svestkami 4 ks , kakao (1,3,7)
IV. Robi maso se zdmeckou zeleninou , jasminova ryze ()
V. Ranéersk{/ Salét(uzenina,fazole,led salat,cer. cibulka,..),dreSSing ’ peéiVO (1,3,7,10)
Vybé&r Kureci prsicka na hlivé Ustficné , amer. brambory , obloha (6,7
Vybér FIT Kufeci roldda Sou vide(atené ve vakuw), hraSkovo-bramborové pyré, ozdoba «.7)
Polévka Sumavska s bramborem a houbami (1,6,7,9,12)
1. Kureci prsicka Mikulov ve vinném tésticku , brambory , salat (1,3,7,)
II. Flamendr z veprového masa , ryze, kfen,12)
III. Bageta s pikantni syrovou pomazankouysotina, zelenina,..)2 KS (1,3,7)
IV. Sojové kostky Stroganov (protlak, smetana..) , téstovina (1,367
V. Penne salat s kousky kuf. masarajcata kukufice tesnek,.)tomat. dressing (1,3,7)
Vybé&r Dukovanska veprova krkovicka (uz masouz syr) ,bram. platky ,coleslaw (1,3,7,10,12)
Vybér FIT Kufeci roldda Sou vide(atené ve vakuw), hraSkovo-bramborové pyré, ozdoba .7
Polévka hoveézi s téstovinou (1,3,7,9)
1. Burgundska veprova pecené , houskovy knedlik (1,3,7)
II. Kureci smés Neapol(protlak,bazalka,chilli,..) , Spagety , syra..»
III. Smazena brokolice, brambory , tatarska om. (1,3,7.10)
IV. Zapecené palacinky s brynzovou smési, okurek (1,3,7)
V. Zeleninovy talif s aspikem , pecivo (1,37,
Vybé&r Jehla z veprové panenky , tatarska om. , hranolky , ozdoba (1,3,7,10)
Vybér FIT Kufeci roldda Sou vide(atené ve vakuw), hrasSkovo-bramborové pyré, ozdoba «.7)
Polévka hrachova s parkemq,s,10)
1. Smazeny rybi filet (morsks &ikay, brambory , tatarska om. (1,3,4,7,10)
II. Spanélsky hovézi ptacek(vejce, uzenina, okurek) , ryze (3 10
III.  Zemlovka s jablky (1,37
IV. Tofu na smetané , téstovina,ss,7,9)
V. Selsky salat (srambory, uzené maso, hragek,..)j0g.dressing (7,10
Vybé&r Veprovy platek s pikantni masovou smési , amer. brambory , salat .12

Vybé&r FIT

Kureci roldda Sou vide(arené ve vakuw), hraSkovo-bramborové pyré, ozdoba «,7)

* VESKERE MENU JSOU URCENY K OKAMZITE SPOTREBE * SEZNAM ALERGENU NALEZNETE NA DRUHE STRANE LISTU.



Seznam alergent publikovany ve smérnici 2000/89 ES od 13.12.2014 smérnici 1169/2011 EU
1) Obiloviny obsahujici lepek

2) Korysi a vyrobky z nich

3) Vejce a vyrobky z nich

4) Ryby a vyrobky z nich

5) Podzemnice olejna (arasidy) a vyrobky z nich

6) Sojové boby (sé6ja) a vyrobky z nich

7) Miéko a vyrobky z néj

8) Skofapkové plody a vyrobky z nich — jedna se o vsechny druhy ofechti

9) Celer a vyrobky z néj

10) Hof¢ice a vyrobky z ni

11) Sezamova semena (sezam) a vyrobky z nich

12) Oxid siFicity a sifi¢itany v koncentracich vyssich nez 10 mg, ml/kg, |, vyjadieno SO2
13) VI¢i bob (LUPINA) a vyrobky z néj

14) Mékkysi a vyrobky z nich

Veskeré menu mohou obsahovat stopy lepku.
Veskeré menu jsou uréeny k okamzité spotiebé.

Vahy masa v syrovém stavu 100g,vybér 150g
Prilohy :brambory 250g,ryZze 200g,bramborovy salat 300g,amer.brambory 120g
houskovy knedlik 160g,téstoviny 220g,hranolky 120g,bramborovd kase 300g
Zmény jidelnicku vyhrazeny!



