Jidelni listek 21.4. -25.4. 2025

VELIKONOCNI PONDEL{

Polévka hrachova (19,10
1. Kufeci rolada plnéna , ryze .7 ,
II. Veprova pasta s vegetalli omackou , Spagety , parmazan(,sz.12)
III.  ------
IV. Sojové maso s platky ¢esneku s kapii a porkem, ryze (6
V. Italsk{/ Zelm'/ Sala't(suéena' rajéatka,olivy,cer. cibulka,..),jog.dreSSing , pe&iVO(1,3,7,)
Vybé&r Smazeny syr dvou barev (eidam, hermeiiny, tatarska om , hranolky , ozdoba (1,3,7,10)
Vybér FIT Rybi filé s bylinkovym pestem 2 ks , hraskovo-bram. pyré, zeleninova miska (1,4,7)
Polévka hovézi s jatrovou ryzi (3,9,
1. Veprovy gulas zdobeny cibulkou , houskovy knedlik (1,3,7,12)
II. Raznici z kureciho masa , bramborova kase , pazitka (1,79
III. Babiccina bulka(sekana pecené , zelenina,..) 2 ks (1,3,7,12)
IV. Tofu s s drcenymi rajcéatky s bazalkou , téstovina (1,3,,7)
V. Finsky salat(Cer. fepa,jablko,Cinské zeli,..) dressing , pecivo .37
Vybé&r Veprovy platek s masovou pikantni smési,amer. brambory , ozdoba (1,7,12)
Vybér FIT Rybi filé s bylinkovym pestem 2 ks , hraskovo-bram. pyré, zeleninova miska (1,4,7)
Polévka slepiCi se Speclemi a zeleninou (1,3,7,9
1. Smazeny kureci fizek , brambory , salat ¢,3,7
II. Bretanské fazole, cigarka, chléb , okurek (1,3,7,10)
III. Francouzské pirohy z listového tésta vepr. maso mieté zelenina..) 4 KS(1,3,9)
IV. Flamendr z klasa , basmati ryze , kfen (1,6,7,12)
V. Zeleninovy talif s tundkovou pomazankou, pecivo (1,3,4,7)
Vyb&r Sumavskd veprova smesuampiony,paprikacibuika), basmati ryze, saldta,z,12)
Vybér FIT Rybi filé s bylinkovym pestem 2 ks , hraskovo-bram. pyré, zeleninova miska (1,4,7)
Polévka krkonoSska s bramborem,s,12)
1. Svej ¢u Zou z kufeciho masa , ryze (69,12
II. Veprova krkovicka marinovana zap. se syrem,opék. brambory ,tatarska om. (1,3,7,10,12)
III. Zapecené téstoviny s tvarohem a ovocem (1,3,7)
IV. Tofu s de Spinaci omackou , gnocchi (1,3.6,7)
V. Zeleninova miska s kousky hermelinu, jog. dressing , pecivo (,3,7)
Vybé&r Cmunda po Kaplicku(bramborak,uzené, kys. zeli) (3,7

Vybér FIT

Rybi filé s bylinkovym pestem 2 ks , hraskovo-bram. pyré, zeleninova miska (14,7

* VESKERE MENU JSOU URCENY K OKAMZITE SPOTREBE * SEZNAM ALERGENU NALEZNETE NA DRUHE STRANE LISTU.



Seznam alergent publikovany ve smérnici 2000/89 ES od 13.12.2014 smérnici 1169/2011 EU
1) Obiloviny obsahujici lepek

2) Korysi a vyrobky z nich

3) Vejce a vyrobky z nich

4) Ryby a vyrobky z nich

5) Podzemnice olejna (arasidy) a vyrobky z nich

6) Sojové boby (sé6ja) a vyrobky z nich

7) Miéko a vyrobky z néj

8) Skofapkové plody a vyrobky z nich — jedna se o vsechny druhy ofechi

9) Celer a vyrobky z néj

10) Hof¢ice a vyrobky z ni

11) Sezamova semena (sezam) a vyrobky z nich

12) Oxid siFicity a sifi¢itany v koncentracich vyssich nez 10 mg, mi/kg, |, vyjadieno SO2
13) VI¢i bob (LUPINA) a vyrobky z néj

14) Mékkysi a vyrobky z nich

Veskeré menu mohou obsahovat stopy lepku.
Veskeré menu jsou uréeny k okamzité spotiebé.

Vahy masa v syrovém stavu 100g,vybér 150g
Prilohy :brambory 250g,ryze 200g,bramborovy salat 300g,amer.brambory 120g
houskovy knedlik 160g,téstoviny 220g,hranolky 120g,bramborové kase 300g
Zmény jidelnicku vyhrazeny!



